	Scheda produttore: Coop. Un fiore per la vita – Fuori di Zucca

www.fattoriafuoridizucca.it/ 

	Prodotto: Ortaggi e verdure

	Storia del produttore:

 Fuori di Zucca è una fattoria didattica gestita dalla cooperativa sociale Un Fiore per la vita che sviluppa anche altri progetti nel campo sociale. Il progetto Fuori di Zucca nasce dalla volontà di diversi giovani con svariate esperienze (agronomi, operatori sociali, formatori, etc.) di sviluppare un progetto etico a 360° che dia opportunità di lavoro a soggetti svantaggiati e non. 

La fattoria didattica si sviluppa in alcuni edifici e nelle terre del primo manicomio d'Italia, risalente all'Epoca borbonica. Nel 1800 era gestito da suore quando la scienza non era ancora applicata alle malattie mentali.

Il progetto parte con finanziamenti sia pubblici(regione, ASL, etc.) che privati (fondazione milanese) ma oggi è una vera e propria impresa sociale che deve sostenere le sue spese ed avere i suoi guadagni per pagare i lavoratori. Viene pagato un affitto per la struttura all'ASL

	Report del gruppo di verifica*:

 Riteniamo che questo produttore a tutte le caratteristiche per essere appoggiato da un GAS. Va ad inserirsi un contesto sociale come Aversa da riscattare, promuove l'inserimento dei soggetti deboli (disabili, tossicodipendenti, pazienti dell'ASL), sviluppa una coltivazione biologica ed otterranno il marchio il 12 Agosto 2009.

Sebbene Aversa è rinomata per lo sversamento di rifiuti tossici quest'aria risulta abbastanza salvaguardata perchè la struttura non è situata nelle campagne dell'aversano, ma in una zona residenziale (dove non possono girare camion e sversare) ed circondata da mure che non hanno permesso nemmeno depositi incontrollati di rifiuti urbani.

Il disciplinare del biologico prevede che il terreno debba soddisfare parametri qualitativi definiti che erano già soddisfatti prima dell'inizio della produzione (non è stata necessaria alcuna conversione).

Per le acque, siccome attingono da un pozzo con falda sotto i 25 metri, non sono necessari vincoli particolari. Per scrupolo loro stanno eseguendo un analisi personale per analizzare le condizioni delle acque.

Un capitolo a parte per la frutta. La coopertiva Un fiore per la vita offre il servizio di trasportare anche la frutta ai GAS perchè gli è stato richiesto come servizio aggiuntivo dai consumatori, ma si rivolge alla cooperativa di agricoltori Luscianese che produce con il metodo della Lotta Integrata. Tuttavia la cooperativa Luscianese opera con diversi produttori sia in Zona Vesuviana che intorno ad Aversa e ciò non da sicurezza di tracciabilità del prodotto.

	Luogo e passaggi di trasformazione:

I trasformati vengono realizzati dall'azienda BioSapori di Campobasso (coop. di donne) che lavorano solo con produzioni bio e realizzano una produzione artigianale 

	Trasparenza sul prezzo: 

La politica della cooperativa è quella di mantenere un prezzo per i prodotti che sia paragonabile ai prezzi che si possono trovare al mercato. Sono convinti che il biologico non richiede costi superiori rispetto alla coltivazione “convenzionale”   

	Riduzione del prezzo per il GAS: 

La cooperativa punta molto nel rapporto privilegiato con i GAS perchè crede nella filiera corta e nella naturale unione di esperienze sociali. Attualmente gli sforzi per continuare a mantenere questa relazione sono importanti perchè non legati da una logica di profitto visto che la quantità di ordini per ora riesce a creare scarsi (se non nessun) margine di guadagno. Sarebbe auspicabile una programmazione dei prodotti da seminare, un impegno ad acquistarli e una crescita delle famiglie aderenti al GAS

	Distanza in Km da Torre del Greco*: 39Km

	Metodo di coltivazione: 

Biologico. Sono utilizzate tutte le tecniche che prevede il disciplinario. E' importante lavorare sulla prevenzione per non correre il rischio di perdere i raccolti visto che gli antiparassitari previsti sono deboli.

Per arricchire il terreno si utilizza il metodo della rotazione prevedendo anche di tenere a riposo il terreno senza alcuna coltivazione per almeno una stagione

	Finalità della coltivazione: 

Inserimento lavorativo di soggetti svantaggiati e non – sviluppo di una cultura attenta alle persone e all'ambiente (la cooperativa svolge giornate di formazione con molti studenti e ristorazione) 



	Utilizzo varietà locale (semi autoctoni)?

L 'ottanta per cento dei prodotti provengono da semi autoctoni (melenzana violetta, zucchine, zucca, etc.). Prima della fattoria didattica il centro ha funzionato da Vivaio di semi autoctoni finanziato dalla Regione                  



	Descrizione gusto*: 

Buonissimi gli ortaggi mentre la frutta presenta alti e bassi




