L’associazione “Vaccilento” presenta i prodotti del 2005

La nostra associazione nasce intorno all’idea di realizzare una rete di distribuzione di prodotti alimentari e non, destinata a creare un rapporto di collaborazione equo, sincero e onesto tra i produttori ed i consumatori. 

La nostra aspirazione è quella di diventare un punto di riferimento valido per permettervi di scegliere cosa consumare e quale tipo di economia sostenere, offrendovi la maggior quantità di prodotti possibili fino a poter coprire nel futuro tutte le vostre esigenze. 

Per realizzare ciò sarà necessario tempo, sforzi, ma non di meno il vostro appoggio, che dovrebbe consistere, nel caso in cui sarete interessati ai nostri prodotti, nel cercare di programmare i vostri consumi per darci modo di proporzionare le colture, ottimizzare la distribuzione, e quindi contenere quanto più possibile i costi. 

Anche quest’anno vi invitiamo a partecipare alla distribuzione etica, aiutandoci a  raccogliere barattoli e bottiglie che una volta sterilizzati utilizziamo per il confezionamento dei prodotti; ci vuole un minimo di impegno da parte vostra in quanto i barattoli andrebbero lavati accuratamente ed inoltre avreste l’impiccio di conservarli per un po’, ma tenete presente che un nostro comune obiettivo vuole essere la salvaguardia dell’ambiente e ognuno di noi deve metterci quello che può.

I nostri prodotti

Anche quest’anno ci siamo impegnati per offrirvi e per farvi conoscere non solo i nostri prodotti, ma anche quelli di amici con i quali condividiamo percorsi formativi. Abbiamo cercato di preservare la maggiore varietà possibile compatibilmente con i fattori ambientali, climatici e logistici, e continuando a puntare sul livello di qualità dei nostri prodotti.

I prodotti offerti sono:

	prodotto
	quantità
	prezzo
	Produttore

	
	
	
	

	vino rosso del cilento
	0,75
	3,00
	Ass. Vaccilento

	vino bianco del cilento
	0,75
	3,00
	Ass. Vaccilento

	olio di Cicerale (tirrenico)

qualità “Ogliarola”
	0,75
	5,25
	Ass. Piano terra

	miele di acacia o di melata
	500 g
	4,00
	Apicoltura Vetromiele

	caramelle alla propoli
	50 g
	1,50
	Apicoltura Vetromiele

	crema vegetale di cera d’api
	(*)
	(*)
	Apicoltura Vetromiele

	olive sott’olio di Cicerale
	340 ml
	5,00
	Ass. Vaccilento

	tintura alcolica di propoli a gocce
	20 ml
	6,50
	Ass. Piano terra

	tintura idro-alcolica di propoli a gocce
	20 ml
	5,00
	Ass. Piano terra

	farina integrale
	1 kg
	2,50
	Tempa del fico

	farina bianca
	1 kg
	3,00
	Tempa del fico

	freselle di Rofrano, anche dette “Vascuotti”
	500 g
	3,00
	Tempa del fico


(*) quantità e prezzo in fase di definizione

Si tratta ovviamente di tutti generi autoprodotti, coltivati, raccolti e trasformati secondo i principi e le tecniche dell’agricoltura bio (anche se garantiti non da organismi ufficiali ma dalla nostra etica), tranne il peperoncino usato per condire le olive che è un “napoletano doc” per eccellenza. Troverete informazioni più esaurienti e maggiori dettagli nelle singole schede di ognuno dei produttori.

I prezzi dei prodotti potrebbero avere delle piccole oscillazioni per esigenze di confezionamenti particolari ma sarà sempre nostra cura avvisarvi per tempo debito; i prodotti che deciderete di acquistare possono essere confezionati in un cesto di vimini o in un sacco di juta   (per un piccolo costo aggiuntivo di circa 4 euro).

Per qualsiasi informazione e per i vostri ordini chiamateci a questi numeri:

Alessandro   3477564068

Maurizio       3470110340

Le distribuzioni inizieranno il 19 di dicembre.

Grazie
ASSOCIAZIONE VACCILENTO 

Sono due anni che abbiamo cominciato le attività agricole gestendo un fondo di sette ettari in prossimità del parco nazionale del Cilento, esattamente a Cicerale, con il sogno di espandere l’interesse e la conoscenza per il sistema biologico come scelta di vita.  

Contrariamente alle più diffuse pratiche agricole odierne, basate principalmente su monoproduzioni di vaste dimensioni, il nostro progetto prevede di diversificare le coltivazioni, contenendone l’estensione; oltre ad offrire una più ampia gamma di prodotti, questa scelta ci permette di:

· essere meno dipendenti dal mercato che impone prezzi, qualità e tecniche agricole poco etiche (utilizzo di fitofarmaci, di semi non autoctoni,  coltura di prodotti in voga, etc...);

· avere la possibilità di coltivare quello che realisticamente consumiamo e consumate, modificando le produzioni in base alle vostre esigenze;

· gestire in maniera ottimale tutti gli scarti delle produzioni e delle lavorazioni, che, essendo in misura esigua, riusciamo a compostare e ad integrare nei processi produttivi; 

· utilizzare in maniera più accorta sia le risorse necessarie alle coltivazioni sia il territorio stesso, senza turbarne gli equilibri idrogeologici.

In pratica pensiamo di poter realizzare un processo produttivo che sia “sostenibile” per il territorio e possibilmente “sostenente” per noi.

Il terreno è situato in una zona paesaggistica e incontaminata, ricca di macchia mediterranea. Vi si arriva percorrendo una strada sulla cresta di una collina che da un lato si affaccia sulle montagne rocciose e selvagge dell’entroterra cilentano, dall’altro si estende sulla piana del Sele lasciandoci ammirare il golfo di Salerno e, nelle giornate di cielo sereno, perfino l’isola di Capri. Attualmente coltiviamo un uliveto, due vigne, un ficheto, un orto, un campo di ceci, alleviamo una decina di alveari di api e lavoriamo alla ristrutturazione e alla costruzione delle strutture e delle infrastrutture dell’azienda.

A chi è interessato a collaborare con noi, offriamo vitto e alloggio, in roulotte o in tenda, chiedendo in cambio di partecipare al nostro progetto per cinque o sei ore al giorno. Non è indispensabile avere conoscenze nel campo dell’agricoltura, ma piuttosto avere voglia di imparare, di stuzzicare le odee proprie e altrui e magari essere disposti anche, qualche volta, a sfidarsi con piccoli sforzi fisici (ovviamente per i più giovani e forti). Insomma proponiamo un’esperienza alternativa nella quale è possibile dare una mano a qualcuno che vuole sviluppare un nuovo sistema di vita e di economia che abbiamo osato definire eticamente  biologico. 
